
Christophe Juin Artisan
Pâtissier . Chocolatier . Confiseur

Fabrication artisanale

www.les-gourmands-disent.com

patisserielesGourmandsdisentperpignan
patisserie_gourmands_disent



Pour vous garantir le meilleur service, nous vous invitons à 
passer commande :

• avant le 22 décembre pour Noël.
• avant le 29 décembre pour le Nouvel An.

 Avant toute chose

Maquette et impression COPILOT-PRINT - Photos non contractuelles.

. HORAIRES .
Ouvert de 7h à 12h30 et de 16h à 19h.
Fermé le dimanche après-midi et le lundi.

. OUVERTURES EXCEPTIONNELLES .
Le lundi 23 décembre,
Le mardi 24, a 25 décembre,
Le mardi 31 décembre et le mercredi 1er janvier.

79 rue Pascal Marie Agasse 66 000 Perpignan
www.les-gourmands-disent.com

04 68 54 49 21 

PATISSERIE . CHOCOLATERIE . CONFISERIE
Christophe juin Artisan passionné



Tarifs de  nos bûches :
 4 - 5 parts : 23.50€   •   6-7 parts : 33€   •   8-9 parts 43€

Légende des allergènes : 
 gluten   •    fruits à coque   •     jaune d’oeuf 

  lactose   •    alcool

 Notre collection bûches
CHAK CHEL

Mousse au chocolat noir 60%cacao et son 
coeur onctueux à la vanille de Madagascar, 
un croustillant praliné posé sur un biscuit 
macaron chocolat.

         

MONT BLANC

Onctueux mascarpone infusée à la vanille 
naturelle de Madagascar, onctueux aux 
marrons et son cœur fruité à la poire,
biscuit sablé à la châtaigne.

         

LE DÔME

Mousse chocolat lactée et son cœur 
gourmand au caramel infusé à la vanille 
de Madagascar, biscuit chocolat sur un 
croustillant amande.

         

BRAS DE VÉNUS DES FÊTES
Biscuit roulé traditionnel, 
confectionné selon vos envies
• Crème montée aux Marrons glacés 
     
• Onctueux au Grand-Marnier 

      
• Chantilly à la vanille naturelle de 
 Madagascar -    



Tarifs de  nos bûches :
 4 - 5 parts : 23.50€   •   6-7 parts : 33€   •   8-9 parts 43€

Légende des allergènes : 
 gluten   •    fruits à coque   •     jaune d’oeuf 

  lactose   •    alcool

 Notre collection bûches

MERRY BERRY
Mousse légère à la vanille de Madagascar, 
compotée de framboises, stracciatella de 
chocolat, croustillant praliné sur un biscuit 
macaron.

         

NUAGE YUCI
Mousse légère et son émulsion citronnée, 
cœur crémeux au Yuzu, croustillant noisette 
posé sur un sablé Shortbread.

         

LE SAINT-HONORÉ

Pâte feuilletée garnie de crème pâtissière, 
petits choux garnis et nappés de caramel, 
chantilly à la vanille de Madagascar.

         

LE CONFETTI (dessert glacé)

. Nouveauté .
Posé sur un sablé Shortbread, un duo de 
Parfaits glacés à la fraise et au citron, un 
cœur meringué craquant et ses gouttes de 
crème fouettée à la vanille de Madagascar.

         



 Chocolats & Confiseries

BONBONS CHOCOLATS
Cœur ganache grand cru ou praliné 
noisette, nos chocolats sont confectionnés 
avec du chocolat de grande qualité et 
garantis 100% pur beurre de cacao.
(Ballotins 125gr / 250gr /500gr ...)

93€/kg

FRIANDISES AU CHOCOLAT

TRUFFES , ORANGETTES, GUINETTES 
(cerises au kirsch)... 
Et pleins d’autres gourmandises festives 
fabriquées « maison ».

93€/kg

LES PATES DE FRUITS

Tout l’art du confiseur, 
à travers d’exquises 
gourmandises fruitées.

68€/kg

LES CREATIONS EN CHOCOLAT

Cadeaux idéals en chocolat 
confectionnés par nos soins.

A partir de 
10€ pièce

LES MARRONS GLACES

Marrons primeurs, glacés par nos soins au 
sirop allégé en sucre: le péché mignon de 
votre pâtissier !!!

A partir de 
3,20€ pièce



 Collection Cake & Co

PAINS D’EPICES AU MIEL CATALAN

Moelleux et savoureux !
Un incontournable pour les fêtes.

12.00€/pièce

CAKE DE NOEL
 Une merveille !
• Moelleux aux brisures de marrons glacés.
• Cake aux oranges confites.

12.00€/pièce

KOUGLOF DES FETES

Parfait pour le goûter !
Un trésor brioché parfumé et moelleux.

11.00€/pièce

LE PAIN DE NOËL
Une gourmandise moelleuse à la farine de 
châtaigne et de blé, éclats de noisettes et de 
Figues : c’est idéal pour le fromage.



Rue Pascal Marie Agasse

Rue Pierre de Coubertin
Place Yves du Manoir
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PATISSERIE . CHOCOLATERIE . CONFISERIE
Christophe juin Artisan passionné

79 rue Pascal Marie Agasse 66 000 Perpignan
www.les-gourmands-disent.com

04 68 54 49 21 


